Geniefien Sie regionale und internationale Speisen
in Beckers Bar &
im Restaurant >>Findlinger<<

Uber die in unseren Speisen und Getrinken vorhandenen Kennzeichnungspflichtigen Allergene

informieren wir Sie gern auf Wunsch!

Beilagen - Veranderungen berechnen wir mit 2,50 € pro Gericht.

Suppen und Vorspeisen

Schnuck’s Herbst Antipasti
Carpaccio vom Rinderfilet mit gebratenen marinierten Zucchini, Kiirbis, Champignons,
Rucola Salat mit Topinambur Chips, Parmesanbalsamicocreme, gerdsteten Kerne und Brotsalat 17,50€

Hokkaido- Kiirbissuppe
mit Pesto Croutons und Kirbiskerndl 7,50 €

+im Kirbiskerncrunch gebratene Riesengarnele 5,50€

Kraftbriihe von der Martinsgans
mit Maronen und Pfannkuchenstreifen 8,50 €

Bayerischer Wurst-Kasesalat

mit Brezel 12,50 €

Bowls

Unsere Bowls bieten wir mir vier verschiedene SofRen an:
Krauter-JoghurtsoRBe SesamsoRe, Teriyaki Sofle oder Mango Chilisauce

Basmatireis, marinierter Lachs Garnele, Edamame, Gurke
rote Zwiebeln Méhren. Mango und Kiirbiskerne 16,50€

Bulgur, Falafel Béllchen, Tomate, Avocado,
Rotkraut Mais, Ananas, Walniisse 15,80 €

Basmatireis, Teriyaki Hihnchen, Rote Beete, Lauchzwiebeln
SuBkartoffeln, Granatapfel, Sojasprossen 17,50€



Hauptgdnge

Zanderfilet mit Zitronenbutter aromatisiert,
Weilweinsauce, Spitzkohl und Rosmarinkartoffeln

Steak vom Weiderind
mit Waldpilzsauce, geschmorten Zucchini-Tomaten
Ofenkartoffel und Gemiisequark

Freilandpoulardenbrust unter der Kiirbis-Pilzhaube,
Portweinsol3e, griines Herbstgemuise
und Krauterkartoffelstampf

Lammriicken-Wiirfel mit Thymian und Rosmarin
Marsalajus, Kiirbis und Heide Rostkartoffeln

Strohschweinefilet-Schnitzel
Steckriibe, Heidjer Bratkartoffeln und einem kleiner Salat

Geschmorte halbe Ente von Hornings Hof
mit RotweinsoRe, Rotkohl und Kartoffelknddel

Garnelen-Spaghetti
mit Basilikum, Mangold, Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan

Vegetarisch

Pasta ,Beckers”
Penne Rigate mit wildem Broccoli, eingelegten Rosinen
gerosteten Haselniisse in einer KrdutersoRe, gehobeltem Parmesan

Gegrillte Avocado
mit buntem Herbstgemdse, Rduchertofu,

aromatisierte Ecken von der Heidjer Knolle
und zweierlei Dip von Sauerrahm und Paprika

Gnocchi im Kiirbissud
mit Maronen, Kirschtomaten und Parmesan

Aus der Heide

Original hausgemachter ,,Heidjer Knipp“
kross gebratene Griitzwurst

mit Apfelkompott aus dem alten Land, Gewiirzgurke und Heidjer Bratkartoffeln

Heidjers Schaferbraten
Braten von der heimischen Heidschnucke mit Lammijus
mit Waldpilzen dazu Spatzle

Flammkuchen

Klassischer Flammkuchen
mit Speck, Zwiebeln und Creme fraiche

Vegetarischer Flammkuchen
mit vier Sorten Kase, Zwiebeln und Rucola

Flammkuchen ,,Berggipfel
mit Creme fraiche, Walnissen, Bergkdse Weintrauben
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